
 

ООО «ОБЩЕПИТ» 

МЕНЮ 

Ресторан «Бриз» 
Наименование продуктов Цена, руб. Выход, г. 

Холодные закуски 

Рыбные: 

Рыбное ассорти: 

сельдь c/c 

скумбрия х/к 

форель с/с 

масленая х/к 

морской коктейль 

тарталетки с икрой 

 

28-35 

52-25 

95-45 

63-00 

44-20 

65-80 

 

30 

30 

30 

30 

15 

35 

Филе пангасиуса в кляре 139-04 100 

Пикша жареная 79-01 100 

Пикша, жаренная с овощами 94-33 75/100 

Мясные: 

Мясное ассорти: 

шыртан 

ветчина 

колбаса с/к 

карбонат 

конина вяленая 

шпик соленый 

бекон  

язык говяжий отварной 

 

48-00 

30-00 

33-00 

33-00 

62-50 

24-00 

28-50 

57-40 

 

30 

30 

30 

30 

25 

30 

30 

30 

Голень тушеная  110-94 100 

Куриное филе в кляре 137-04 100 

Яблоки в кляре 44-64 100 

Овощные: 

Помидоры свежие 25-00 50 

Томаты Черри свежие 16-00 20 

Огурцы свежие 22-50 50 

Огурцы малосольные 14-55 30 

Перец сладкий 26-00 30 

Маслины, оливки 8-50 5 

Зелень 7-80 10 

Листья салата 8-00 1 лист 

                           Соления русские под водочку: 

Томаты черри маринованные 18-91 30 

Огурчики маринованные (корнишоны) 25-60 30 

Грузди, опята, маслята маринованные 41-95 30 

Капуста квашеная 13-92 50 

Морковь по-корейски 7-59 30 

Имбирь маринованный 15-00 30 

Сырная нарезка: 

«УТВЕРЖДАЮ» 

Директор  

ООО «Общепит»  

 

_____________Н.В.Яргунькина  
  



Сыр Мраморный 

Сыр Фета 

Сыр Гауда 

Сыр Российский 

28-50 

36-00 

28-50 

28-50 

30 

30 

30 

30 

                                                      Салаты:   

Заливное из говядины 69-38 50 

Салат «Морковь по-корейски» 23-99 100 

Салат с капустой с перцем 30-77 100 

Салат из помидоров с луком с маслом 44-53 100 

Салат из помидоров с огурцами со сметаной 45-90 100 

Салат «Бриз» (свеж.огурцы, ветчина, лук, 

кукуруза,перец слад., яйца,майонез) 

78-45 125 

Салат «Хуторок» (курица копч, яблоко, огурцы мар, 

яйца, морковь,картофель, зел.лук, майонез) 

80-92 140 

Салат «Греческий» (св. помидоры, св. огурцы, сыр 

фетакса, перец сладкий,масло оливковое,капуста пек, 

оливки,зелень.) 

125-00 150 

Салат «Греческий» с морепродуктами  (св. помидоры, 

св. огурцы, сыр фетакса, перец сладкий,масло оливковое, 

капуста пек, оливки,зелень, море продукты) 

241-90 150 

Салат «Греческий» с курицей (св. помидоры, св. 

огурцы, сыр фетакса, перец сладкий,масло оливковое, 

капуста пек, оливки,зелень. курица) 

162-80 150 

Салат «Пикантный» (курин.мясо, яйцо, лук репч., 

чернослив, жарен.грибы, св. огурцы, майонез) 

90-75 120 

Салат «Загадка» (курин. грудка, корейская морковь, 

огурцы св., огурцы консерв., помидоры св., яйца, майонез, 

зелень) 

92-40 150 

Салат «Изысканный» (шампиньоны, копч.грудинка, 

огурцы св., морковь, чернослив, яйца, майонез) 

86-01 130 

Салат «Вечерний» (говядина, свекла, морковь, 

грец.орехи, яйцо, сыр, майонез, зелень) 

82-07 115 

Салат «Французский» (говядина, помидоры, перец сл., 

грибы, майонез, зелень) 

115-21 120 

Салат «33 удовольствия» (курица, яблоко, огурцы, яйца, 

майонез, зелень) 

66-60 120 

Салат «Орландо» (грибы,  огурцы мар., говядина, лук, 

яйца, майонез петрушка, раст.масло) 

105-75 120 

 
Салат «Шанхайский» (курин.мясо, яйца, сыр, зел.горошек, 

св.огурцы, майонез, чеснок) 

84-10 125      

Салат «Экзотика» ( капуста пек, сыр, перец слад, ветчина, 

огурцы, груша, масло раст,, зелень) 

75-80 115 

 
     

Салат «Беларусский» (грибы, печень, огурцы мар, яйца, лук, 

майонез) 

59-75 130      

Салат «Белый танец» ( курица , картофель, огурцы св, 

зел.горошек, майонез, орехи ) 

83-35 120      

Салат «Баллатон» (фасоль, печень, огурцы, морковь, лук  

майонез) 

67-09 125      

Салат «Оливье» ( картофель, лук, яйцо, колбаса вар, огурцы 

св,  майонез, зелень) 

59-57 150      

Салат «Маркиз» (филе куриное.перец сл., лук репч., 

корнишоны, пекин.капуста, яйца, сыр, майонез, зелень) 

116-40 150      

Салат «Цезарь с курицей»  (курица филе, пек.капуста, сыр, 

сухарики, соус цезарь) 

114-97 140      



Салат «Цезарь с креветками»  (креветки, пек.капуста, сыр, 

сухарики, соус цезарь) 

171-02 140      

Салат «Каприз» (филе курин., отв.картоф., яйца, грибы конс., 

лук репч., морковь жарен., майонез) 

79-39 150      

Салат «Мужская мечта» (ветчина, лук репч., грибы марин., 

филе курин., яйца,листья салата, помидоры св., майонез) 

121-80 150      

Салат «Весѐлая поляна» (отв.картоф., сыр копч., грибы 

жарен., яйца, лук жарен., морковь жарен., грудка копч., 

чеснок, майонез) 

102-05 155      

Салат «Грегори» (пекин.капуста, курин.грудка, перец сл., 

помид.св., оливков.масло) 

102-75 140      

Салат «Красное море» (крабовое мясо, помидоры св., 

сл.перец, сыр, чеснок, фасоль, майонез) 

90-25 135      

Салат «Вдохновение» (копчен.грудка, помидоры св., сыр, лук 

зел., чеснок, майонез) 

86-75 120      

Салат «Обжорка» (мясо говядины, лук, морковь пасс., огурцы 

соленые, майонез) 

80-24 120      

Салат «Жемчужина» (ветчина, фасоль, сыр, лук, помидоры 

св., яйца, зелень, майонез) 

87-14 130      

Салат «Питательный» (ветчина, сыр, грибы марин., 

корнишоны, фасоль, лук репч.,майонез) 

117-50 150      

Салат «Гурман» (пекинская капуста, фасоль конс., кукуруза 

конс., огурцы св., перец сладкий, чеснок, масло растит.) 

71-05 130      

Салат «Восторг» (курица копч., ананас конс., сыр, яйца. 

майонез) 

95-20 120      

Салат «Фортуна» (говядина, помидоры, огурцы св., 

корнишоны, фасоль конс., яйца, сыр, майонез) 

123-55 145      

Первые блюда:      

Суп грибной с фрикадельками 71-82 17/250      

Суп грибной из шампиньонов п/п 45-90 13/250      

Суп с фрикадельками 45-53 17,5/250      

Уха из семги 112-79 37/250      

Уха из судака 60-16 35/250      

Суп куриный с домашней лапшой п/п 49-07 25/250      

Суп куриный с фрикаделькой п/п 52-12 250      

Борщ украинский п/п 55-37 13/250      

Лагман 98-96 37/250      

Солянка мясная сборная 70-26 250      

Суп гороховый 40-58 250      

Пельмени с бульоном со сметаной 126-26/63-13 500/250      

Пельмени с бульоном с майонезом 123-26/61-63 500/250      

Суп-пюре грибной 66-64 250      

        

Вторые порционные блюда ( подается в течении 15-20 мин.)      

Рыба «По-московски» (семга) 422-00 150      

Семга,запеченная в белом соусе с сыром 393-90 150      

Семга припущенная 321-26 125      

Морской язык(филе пангас),запеченный с овощами и грибами  191-00 265      

Горбуша, запеченная в белом соусе  185-90 180      

Горбуша жареная 114-01 100      

Эскалоп жареный с луком  109-88 100/15      

Стейк из свинины 126-09 85      

Рулетик из индейки с беконом 182-34 150      

Язык говяжий отварной 177-01 75      

Вырезка, запеченная с грибами и сыром 173-26 75/135      

Вырезка, запеченная с помидорами и сыром 158-56 75/135      

Поджарка из свинины 112-96 75/100      

Гуляш по-Венгерски 162-05 100/50      

Гуляш из говядины 142-99 75/115      



Мясо «По-Моргаушски» 158-14 150      

Шыртанчики по-чувашски  170-39 216/50      

Люля-кебаб 104-85 80/30/20      

Голубцы тушеные  62-21 108      

Котлета натуральная рубленая 92-47 75      

Котлета По-Киевски (филе кур,фар.слив. маслом в панировке) 131-57 200      

Филе куриное, запеченное с чесноком 122-49 100      

Филе куриное, запеченное с грибами и сыром 144-46 130      

Вареники с творогом со сметаной 3шт 92-80 150/20      

Вареники с мясом со сметаной 2шт 82-00 100/20      

Пельмени отварные со сметаной 111-29 220      

Пельмени отварные с майонезом 108-29 220      

Пельмени отварные с кетчупом 105-89 220      

Пельмени отварные с сыром 120-29 220      

Паста Карбонара 129-54 250      

Мясные пальчики «деликатесные» 179-70 150      

Соус горчичный, кисло-сладкий,сырный 25-00 50      

Эскалоп с сыром 121-48 85/20 

Мясо по-французски со свининой  202-94 350 

Мясо по-французски с курицей и грибами 223-19 350 

Мясо запеченное «Подарок мужу» 117-09 100 

Шашлык из свинины 145-61 100 

Шашлык из филе курицы 133-71 100 

Купаты куриные 80-20 100 

Наггетсы куриные 85-75 100 

Гарниры:              

Картофель фри  138-89 150      

Картофельные шарики во фритюре с соусом 138-89 150      

Картофельные дольки  136-89 150      

Рис отварной с овощами 23-51 150      

Макароны отварные 15-94 150      

Паста с сыром 69-59 210      

Картофельное пюре 32-32 150      

Картофель по-деревенски, запеченный с овощами 214-48 200      

Картофель печеный с чесноком 36-84 150      

Овощи тушеные 132-56 150      

Доп. гарнир: 

Свекла с чесноком 5-05 30 

Салат из свежей капусты со свеклой 4-88 30 

Огурцы  маринованные 15-00 30 

Морковь по-корейски 7-59 30 

Лук зеленый 11-40 15 

Десерты:            

Торт «Красный бархат» 220-00 120 

Торт «Прага» 242-00 120 

Штрудель творожный 139-20 150 

Штрудель грушевый 133-00 120 

Штрудель яблочный 125-50 120 

Десерт творожный с ягодами 95-50 160 

Чизкейк «Орео» 253-00 150 

Чизкейк классический 231-00 180      

Чизкейк «Манго» 216-70 120      

«Тропика» фрукты со взбитыми сливками 120-00 200      

Мороженое Пломбир 50-00 100      

Мороженое с орехами 57-00 100/10      

Мороженое с шоколадом 62-00 100/10      

Мороженое с топпингом в ассортименте 66-00 100/10      

Пирожное «Заварное» 26-00 50      



Эклер «Крошка» 664-00 1 кг      

Пирожное «Трубочка» 27-00 40      

        Напитки, чай:      

Чай молочный заварочный в чайнике 26-00 200мл      

Чай заварочный в чайнике 18-00 200 мл      

Чай заварочный с лимоном в чайнике 20-80 200мл      

Чай черный пакетированный 15-00 200 мл      

Чай черный пакетированный с лимоном 17-80 200 мл      

Кофе 3 в 1 25-00 200 мл      

Кофе черный растворимый 20-00 200 мл      

Кофе «Капучино» 73-90 150 мл      

Кофе «Эспрессо» 98-00 120 мл      

Напиток клюквенный 27-30 200 мл      

                                                             Фрукты:         

Груша 35-00 100      

Киви 35-00 100      

Апельсин 35-00 100      

Виноград 41-00 100      

Мандарины 35-00 100      

Яблоки 20-00 100      

Лимон 10-50 30      

Мучные изделия:      

Хлеб черный 3-50 1 кус      

Хлеб белый 3-50 1 кус      

Булочка домашняя 7-00 1 шт.      

Хуплу с картофелем со свининой 35-50 100      

Пирог с капустой и мясом 43-50 100      

Самса с мясом 26-00 50      

Пирожки с картошкой грибами 21-00 60      

Пирожки с яблоками 18-00 60      

Пирожки с капустой и мясом 22-00 60      

 

С       С дополнительной информацией об основных потребительских свойствах предлагаемой 

продукции вы можете ознакомиться в уголке потребителя на входе в заведение 

 

 
Зав.рестораном________(Л.В.Васильева)                     Зав.производством:________(Е. Н. Максимова) 

     



 


